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Uberraschung

Gault&Millau zeichnete keinen Chefkoch aus, daftr aber ein MenU

Preise gab es diesmal fiir die Restaurants Mosconi, Schéiss, Clairefontaine, Cristallerie, Fani, Aal Schoul und Ramaudiére

MONDORF
LJ

er grofle Anbieter von Gastronomie-Fiithrern

Gault&Millau bringtim Novemberauch einen ,,Guide®

fiir Luxemburg und Belgien (Belux) heraus. Neben

dem kulinarischen Reisefiihrer wird aber auch eine In-
ternetseite online gehen, die sich einzig mit dem GrofRherzogtum
befasst: Die Website www.gaultmillau.lu soll als Portal fiir alle pri-
mierten Restaurants des Landes herhalten, aber auch fiir diejenigen
Restaurants, die es nichtin den Reisefithrer geschafft haben. Aufier-
dem soll die Website die Moglichkeit bieten, nach bestimmten Ka-
tegorien zu filtern und so das passende Etablissement zu finden.
Insgesamt finden sich mehr 80 Restaurants auf der Webseite. Diese
Webseite verstehen die Betreiber aber nicht als papierlose Alterna-
tive fiir die Buchform, sondern als dynamische Ergénzung.

Spannung bis zum Schluss

Die Buchvorstellung fand gestern Abend im Casino 2000 in
Mondorf statt. Mit dabei waren auch insgesamt 300 Géste aus
dem Gastronomiegewerbe, die wie fiir gewohnlich bis zuletzt
nichts von ihrer Bewertung, Analyse und Einladung wussten:
Wie immer wurden auch die Restaurants in Luxemburg von In-
cognito-Testern besucht, sodass die Restaurateure bis zuletzt
von ihrem Gliick nichts ahnten. Winzer, Bierproduzenten und
Zuckerbécker fanden sich ebenfalls ein.

Laureate fiir dieses Jahr

Die Redaktion kiirte dabei auch seine Preistréger fiir 2017. Dabei
gab es diesmal keinen ,,Chefkoch des Jahres®, sondern ein ,,Ge-
richt des Jahres®, ndmlich ein Nudelmenii im Restaurant ,,Mos-

coni®, sowie ein ,,Dessert des Jahres“im Restaurant, Schéiss aux
Arquebusiers”. Andere Preistriger waren unter anderem Didier
Le Hesran (,Clairefontaine) als ,,Maitre d’hétel de I’Année®,
Olivier Schanne (,,La Cristallerie®) als ,Weinsommelier des Jah-
res” oder die ,,Aal Schoul” als ,,Entdeckung des Jahres®. Geehrt
wurde auch Daniel Rameau als langjdhriger Euro-Toques-Prisi-
dent fiir seinen eifrigen Einsatz.

Der Belux-Ratgeber beinhaltet mehr als 1.200 Adressen von
empfehlenswerten Lokalen. Er erscheint am 7. November und
ist fiir 28 Euro erhéltlich.
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