Neue Ideen made in Luxembourg

JHandwerk ist

Claude Molinaro

Mit dem von ihr entwickelten
Hybrid-Backofen gewann die
Firma Hein Sarl gestern Abend
die Goldmedaille des ,,Prix de
I'innovation de 'artisanat
2010“.

Der Preis wurde gestern Abend
im Beisein von Mittelstandsmi-
nisterin Francgoise Hetto-Gaasch
und Forschungsminister Fran-
cois Biltgen in der Handwerks-
kammer iiberreicht.

Mit einem neuen Backsystem
habe die Firma Hein auf die sich
stets dndernden Anforderung des
Béckereimarktes reagiert, heiflt
es in der Begriindung der Jury.
Diese zeigte sich vor allem beein-
druckt von der Innovationsstra-
tegie der Firma und der Art und
Weise, wie das Projekt in der Fir-
ma durchgefiihrt wurde, um so
ihre Fiihrungsposition im Be-
reich der Backtechnik zu be-
haupten.

Angesichts des groBen Erfolgs
dieses neuen Ofens plant die Fir-
ma, vier Millionen Euro in ihr
Werk in Bartringen zu investie-
ren.

Dadurch wiirden dort in den
kommenden drei Jahren fiinf bis
acht neue Arbeitsplitze geschaf-
fen. Ziel des Unternehmens ist
es, den Umsatz dank dieser Inno-
vation in den néchsten Jahren um
20 Prozent zu steigern. Wie ges-
tern Abend, bei der Vorstellung
der Preistrdger, mitgeteilt wurde,
waren zum Zeitpunkt, als die Ju-
ry des Wettbewerbs die Teilneh-
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Unternehmen aus dem verschie-
den Bereichen an der diesjéhri-
gen Ausgabe des ,prix de I'inno-
vation®,

Der Preis, der alle zwei Jahre
vergeben wird. ist mit inspesamt

Das Interesse am Innovationspreis war groR

Neben einem Scheck von 7.000
Euro fiir Hein, erhielten die Fir-
men Airflowcontrol SA und Stef-
fen Traiteur Sarl 5.000 bzw. 3.000

Euro fiir den zweiten und dritten
Preis

permanente Innovation”

werk ist Innovation, und zwar
permanente Innovation.

Auch wenn es fiir Forschungs-
minister Francois Biltgen evident
ist, dass mcan_u:ﬁm.csm Innovati-
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Minister die Bedeutung der Wt
terbildung der Mitarbeiter, d
auch eine Art Innovation sei.
Fiir Ministerin Frangoise Het
ist Innovation unumgénglich f



P mmmew  mm e s S —

hommes a:i %Edma % faire ce
choix. L’été est synonyme de grand air
et de liberté, sensa-
tion que State of Art
a voulu traduire
dans sa collec-
tion. Chaque

EEE._UO_:.“N& u homme est li-

bre de choisir

.llllllllllllllllllll'llll"'t(llllllllll.'lllll.lllllllllllllllll' ] ‘ HW. mg—.w .gm
SHOPPING IN LUXEMBOURG ¢ Seiko for ladies - Diamonds are forever T N

Voici déja prés de cent ans que la marque japonaise
Seiko produit des montres de qualité supérieure, dont
la moindre piéce est fabrication maison. Sur le plan du
design, Seiko est I'un des leaders du marché, mais la
marque doit surtout sa réputation 3 ses performances

pour la modéra-
tion et les tons ,
clairs, soit il pré- *
fere un style plus
flamboyant  aux

Retrovolver

Recycler, innover, réinventer,
redonner vie... voila ce a
quoi se dédie 'dquipe de

! GOOD IDEA

83, rue de Hollerich
1-1741 Luxembourg

Y Retrovolver! Vous ne savez
w pas quoi faire de votre vieux
parapluie ? Retrovolver en

Vous passez certainement a coté tous

sur [e plan de a technologie et de I'innovation. Tout le
monde s'accorde pour dire que les montres Seiko sont
de véritables merveilles de perfection. Non seulement
sur le plan de la technologie et des formes, mais aussi
sur le plan de Ia joaillerie. Quelques modéles sont en
effet agrémentés de diamants. Rien de tel en effet
comme cadeau gu'une belle montre: chaque fois que
votre bien-aimée regardera Iheure, elle ne pourra

couleurs contras-
tantes et motifs
surprenants ... N
Et si le blanc et les ~ ©
couleurs claires restent

la mode, ils sont
ponctués cet été de tou- .
ches de couleurs. //

les jours sans y préter attention... s'empécher de penser & vous. //
pourtant, si vous poussez la porte du
bar/restaurant le Pavillon a la gare de
Luxembourg-Ville, vous tomberez sur un

frés bel exemple de rénovation réussiel

f i www.statecfart.com

Steffen Traiteur remporte la médaille
de bronze au Prix de I'lnnovation

Le Prix de I'innovation récompense les entre-
prises artisanales pour leurs innovations et a
pour but d'encourager d'autres chefs d'entre-
prises 3 adopter une stratégie basée sur
l'innovation pour garantir leur compétitivité
au niveau national et sur les marchés

9a, place de la gare
L-1616 Luxembourg

Bronze & Steffen Traiteur Sarl pour son projet
«Food Collection Luxembourgy. Nous sou-
lignons I'aspect exceptionnel de ce prix car c'est
une grande premiére. Le jury a décerné ce 3°
trophée a I'entreprise Steffen pour la démarche
innovante de I'entreprise et la vision du chef

Pour construire ou rénover en
respectant ['environnement

et |a nature, vous avez besoin
de faire confiance & un

professionnel. étrangers. d’entreprise. Malgré la situation économique
Le cru 2010 présentait un éventail de 29 difficile, Steffen Traiteur Sarl a développé la

dossiers de trés haute qualité: huit finalistes «Food Collectionn qui revisite les classiques de

et ont été nominés. Le prix Or a été décerné la gastronomie luxembourgeoise. L'idée de
mw_w%wﬂwwhﬁ_ﬂmﬁ I'entreprise Hein Sarl pour son Eo_.a «Stone- puiser dans les saveurs du passé, de les trans-

Roll - le nouveau four Hybrid; le prix Argent former, et de les présenter comme produits
'entreprise Airflowcontrol SA pour son Eemﬁ @8:928 ”mmmmunm témoigne pour le jury d’une capacité d’innovation et
d’énergie de chauffage dans les gaines d’ascenseurs » etunprix ~ d’adaptation indéniable, // SSF
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Pour plus d’information www.goodidea.lu
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