res. Jakobsmuschel auf rote Beete, und Paprikacoulis. Am Ende belohnten Idry mit einer Roulade von Kalbsbries 7'sch7£‘ﬂn des Vatel-Clubs loste eine freuen.

- «Luxembourg Food Collection»

Steffen traiteur: des mini-plats pour transmettre et partager le patrimoine culinaire

Prés de trols cents personnes étaient
invitées & découvrir la demidre création
imaginée par le traiteur Frank Steffen de
Steinfort, baptisée «Collection Luxem-
bourgy, lors de la soirée de présentation
organisée dans la spectaculaire salle des
machines de I'ancienne brasserie Mousel
a Clausen,

Toujours en quéte de nouveautés, le
traiteur a eu lidée de revisiter des
recettes ancestrales, traditionnellement
servies a fable, en les transformant en
«finger food» gastronomique, une fagon
de retrouver les saveurs d'antan, et de
transmetire ce précieux patrimoine culi-

naire, sous une forme plus festive mais -

aussi parfaitement adaptée au service
traiteur professionnel,

En mars dernier, le contexte de crise a
poussé l'entreprise & se remettre en
question, «en constatant l'immense po-
tentiel existant au pays, un formidable
héritage culture! a portée de main qui
doit &tre protégé et transmis pour perdu-
rer, 'idée nous est venue de composer
une collection gourmande et chic en
puisant dans les recettes authentiques,
préparées depuis des générations avec

" des produits régionaux, de les réactuali-

ser pour en créer une version plus
tendance et résolument tournée vers le
mondep, précise Frank Steffen.

Afin de redynamiser I'économie locale,
il semblait évident de travailler avec les
partenaires qui évoluent dans le méme
environnement et de mettte en valeur les
produits locaux, pour ces collections
gourmandes, le traiteur utilise en effet les
vins, les noik, les quetsches et méme les
truffes luxembourgeoises. «Le concept
est également basé sur les notions de
partage et de générosité. Nous sommes
« fiers de nos traditions et veillerons désor-

mais a les promouvoir & I'intérieur du
pays comme au-dela de nos frontigresy.
Dans son discours, Romain Schneider,

le ministre de I'Agriculture, de la Viticul- .

ture et du Développement rural, a souli-
gné l'impact positif d'une telle Initiative,
une fagon de mettre en valeur les
produits du pays, le travail des paysans,
des vignerons, une démarche qui s'inscrit
en droite ligne dans le respect du déve-
loppement durable, favorable 3 tous.
L'échevin de Ia ville de Luxembourg,
Xavier Bettel, a félicité le traiteur pour
cette nouvelle offre de services valorisant
les plats authentiques qui traduisent les
particularités du pays et nous permettent
de retrouver le godit des honnes choses;
Présentée sous forme de véritables
mets miniaturisés, la «Collection Luxem-
bourgw, d'un bon rapport qualité-prix,
surprend par son originalité, Les calissons
de pommes de terre aux cipes, la
«Baurejhelli» sur sbaguettine» ou encore
la truffe luxembourgeoise, et pour les

Frank Steffen et son fils Tom présentent la «Colle
mets miniatures alliant tradition et tendance.

ction Luxembourgy, des
(PHOTO: FRANCINE WOHL)

sucrés, les macarons aux noix de Vian-
den, les éclairs aux quetsches et crumble
et les verrines de mirabelles et [leur
effeuillé de Bamkuch feront découvrir ou
redécouvrir aux clients des saveurs long-
temps oubliées.

Steffen Traiteur organise des événe-
ments professionnels ou privés de deux &
deux mille personnes, et accompagne
activement les clients depuis 'offre
jusqu'a la réalisation finale.

En vingt ans, le traiteur a fait évoluer
son entreprise de facon impressionnante.
Grace a un savoir-faire unigue, des exi-
gences de qualité, mais aussi & une
complicité trés forte avec les membres
de son équipe sans laquelle, il aime 2 le
préciser, il ne serait rien, une complé-
mentarité exemplaire avec son fils Tom
et une culture d'entreprise trés forte; et si
on le questionne sur ses objectifs, il
répond qu'il souhaite accroitre sa noto-
riété et surtout ne rien changer 3 ses
valeurs. (Fw)

Action «Hélleft mat!»

166.325 euros récoltés au Cactus pour Haiti!

L'heure est au bilan pour I'action de
récolte de fonds «Hélleft matty, organi-
sée en faveur des sinistrés du tremble-
ment de terre & Haiti. Et les résultats
dépassent les espérances...

Comme il l'avait fait pour les victi-
mes du tsunami de décembre 2004,
Cactus a fancé une campagne de
collecte de fonds en collaboration avec
la Croix-Rouge luxembourgeoise. Du 21
janvier au 7 février 2010, dans tous les
points de vente Cactus et Hobbi, on
pouvait faire un don de cing euros (ou
de 500 points de fidélité de sa carte-
client) lors du passage en caisse.

En deux semainas, ce sont 141.325
euros qui ont été offerts par la client2le

des supermarchés Cactus et des Hobbi
en faveur des sinistrés. A cette somme
s'ajoute le don de 25000 euros du
groupe Cactus, faisant au total un
montant de 166.325 euros. L'argent
ainsi récolté sera intégralement versé a
la Croix-Rouge luxembourgeoise qui va -
essentiellement servir & mener des
projets de réhabilitation d'infrastruc-
tures collectives dans le domaine de la
santé et de l'enfance.

La Croix-Rouge a proposé & «Action
Avenir Haiti» de soutenir leurs projets
de développement sur place, en parti-
culier la reconstruction d'une école
détruite qui avait été réalisée grice a
des donateurs luxembourgeois.
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La remise du chéque a eu lieu en présence de Laurent Schonckert, administra-
teur directeur de Cactus, Karin Piitz, relations publiques de Cactus, Jacques
Hansen, directeur de la Croix-Rouge luxembourgeoise, et Marc Crochet,
directeur des opérations de la Croix-Rouge luxembourgeoise. (PHOTO: CACTUS)




