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VIaison Steffen
¥ Gérard Cayo

eux artisans luxembourgeois, un boucher-

roposer ce qu'ils font de meilleur, de quoi réjouir vos papilles!

;‘ rank Steffen, maitre boucher-
charcutier, recherchait un par-
naire pour partager sa surface de
:nte a Pétange.
1l rencontre Gérard Cayotte, bou-
er-patissier-chocolatier 2 Esch-
r-Alzette, et il ne leur faut pas trés
yngtemps pour s'entendrel Car ces
eux ardents défenseurs du goiit
ont aussi deux chefs d'entreprise
(ui se basent sur les mémes valeurs:
a qualité des produits et des services
yroposés. Ajouteza cela une passion
ans limite pour leur métier et vous
somprendrez que le 13 route de
uxembourg 2 Pétange est une €x-
cellente adresse !

A la Maison Steffen,
priorité ala viande sainel

Avecquatre boucherie-charcute-
ries au Grand-Duché de Luxem-

bourg, la Maison Steffen est syno-
nyme de «bonne viande» depuis
1989. Ce n'est pas un hasard.

Depuis qu'il 2 commencé dans le
métier, Frank Steffen a mis l'ac-
cent sur la qualité des viandes qu'il
propose. Si la fraicheur de ses pro-
duits est incontournable, il y
ajoute le contrdle permanent, etla
tracabilité a tous les mniveaux.
Ainsi, la viande de beeuf y est ven-
due sous le label «Produit du Ter-
roir - Létzebuerget Réndfleesch» et
provient exclusivement de bovins
nés, élevés et abattus au Luxem-
bourg.

La Maison Steffen est également
labellisée  «Marque nationale
Juxembourgeoise» pour la viande
de porc. Plus de 40 sortes de grilla-
des ... et un jambon labellisé pour
les gourmets!

Au-dela de la qualité, c'est aussi le
choix qui fait la différence! En cette
saison o1 le barbecue est roi, la Mai-
son Steffen propose plus de 40 sor-
tes de grillades pour ensoleiller vos
assiettes!

Régalez-vous avec de succulentes
viandes marinées, les traditionnel-
les mettwurst et incontournables
Two-Ringer, ainsi que toute sortes
de brochettes, classiques ou plus
exotiques. C'est aussi le moment de
déguster une tranche de jambon ac-
compagnée de melon bien miir!

A 1a Maison Steffen, vous trouve-
tez le fameux jambon LISANTO,
labellisé Marque nationale, qui 2
remporté en 2010 un «Superior
Taste Award». Ce jambon unique
est une création de Frank Steffen et
confirme 2 lui seul la passion et le
gotit du travail bien fait.

tte a Pétange

charcutier et un boulanger-patiss

Chez Cayotte, c'est plaisir
des sens et bonheur ‘
du goit!

Gérard Cayotte est boulanger, pé-
tissier, chocolafier et glacier. Si l'exi-
gence et la discipline sont les mai-
tres mots de son univers, il fonc-
tionne sur un méme schéma dans
un but trés honorable : offrirle meil-
Jeur & ses clients et régaler les fins
gourmets qui poussent la porte de
son échoppe gourmande.

Les entremets imaginés par Gérard
Cayotte et son équipe sont une veri-
table ode & la gourmandise! Entre
saveurs et plaisir des yeux, difficile
de se retenir! Il propose différentes
créations originales qui jouent sur
une large gamme de gofits pour faire
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jer, se réunissent pour vous

de chaque bouchée une expérience
riche en dégustation. Gérard
Cayotte se plait a dire que certaines
patisseries ont valeur de piliers gas-
tronomiques, mais qu'il faut savoir
jouer avec les tendances pour tou-
jours tester dans le vent sans pIen-
dre une ride. Ces derniers temps, les
recettes traditionnelles reviennent
en force, sans doute parce que les
consommateurs ont besoin plus gue
jamais de repéres, et que la crise n'a
fait que renforcer ce retour aux va-
leurs siizes.

Maison Steffen et Gérard Cayotte 2
pétange, une nouvelle institution
dubon gofit et de Ia qualité, avec un
atout supplémentaire au centre
ville: un parking gratuit!

Frank Steffen met I'accent sur la qualité des viandes qu'il propose.



